
 

 

 

 

 

Speisen und Getränke 
 
 
 
 



Herzlich Willkommen im Café Weyerer! 

 

Seit fast 45 Jahren steht der Name Weyerer für handwerkliche 
Backkunst, feinste Kuchenspezialitäten und frisch zubereitete 

Snacks und Speisen. 

Nachhaltigkeit und Qualität stehen bei uns an höchster Stelle. 
Unsere Eier und Kartoffeln beziehen wir direkt von Bauern im 

Großraum München, den Großteil unserer Fleisch- und 
Wurstwaren beziehen wir aus Oberbayern.  

Nachfolgend finden Sie eine Übersicht über unsere Frühstücke, 
Speisen und Getränke. Gerne beraten Sie unsere Mitarbeitenden 

bei der zusätzlichen Auswahl an Tagesgerichten sowie 
wechselnden Kuchen- und 

Gebäckspezialitäten. 

 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte 
nach unserer Allergenenkarte! 

We also offer an English Menu! Please ask your server! 

 
Weyerer Café GmbH 

Mühlbaurstraße 36 

81677 München 

Tel. 089/ 47 68 66 

info@cafe-weyerer.de 

Geschäftsführung: 

Margaretha Weyerer- Breitling& Jakob Breitling 

Stand: 09.03.2025 

 

Alle Preise in € inkl. Service und 19% Mehrwertsteuer 

  



Frühstück 
… gibt’s bei uns ganztägig! 

 
Petit Déjeuner         € 5,50 
Croissant, Butter, Marmelade 

Fitness- Frühstück         € 10,50 
Portion Vollkornbrot, Frischkäse, Gurken, Tomaten, kleines Müsli mit Joghurt, 
gekochtes Ei 

Klassik- Frühstück         € 9,30 
Orangensaft, gem. Semmelkorb, Wurst- Käseteller1,3,8, Butter, Marmelade 
… für zwei Personen        € 16,60 

Käse- Frühstück         € 9,30 
Orangensaft, gem. Semmelkorb, Käseteller, Frischkäse, Butter, Marmelade 
… für zwei Personen        € 16,60 

Münchner Frühstück        € 9,60 
Zwei Brezen, Zwei Eier im Glas, Butter, Leberwurst1 

Bäckerfrühstück         € 11,20 
Zwei Spiegeleier, gebratener Schinken1,3,8, Bratkartoffeln 

 

Zum Ergänzen oder selbst zusammenstellen: 

Kaisersemmel         € 1,20 
Breze, Körnersemmel, Vollkornsemmel     € 1,90 
Portion Vollkornbrot, Baguette oder Hausbrot    € 2,10 
gemischter Brotkorb        € 3,00 
Croissant          € 3,10 

Portion Butter         € 1,00 
Portion Marmelade oder Honig      € 1,70 
Portion Frischkäse oder Leberwurst1      € 2,10 
Portion Schinken1,3,8, Wurst1,3,8 oder Käse     € 2,70 

Joghurt natur         € 2,80 
Müsli mit Joghurt oder Milch       € 5,00 
Müsli mit Joghurt und frischen Früchten     € 8,60 
Joghurt natur mit frischen Früchten      € 6,60 

Gekochtes Ei         € 1,80 
Zwei Eier Glas         € 4,60 

  



Eierspeisen 
Wir verwenden ausschließlich frische XL- Eier vom Eierhof Renner in 

Walpertskirchen 

Zwei Rühr*- oder Spiegeleier natur      € 5,20 
Zwei Rühr*- oder Spiegeleier mit Schinken1,3,8    € 7,10 
Zwei Rühreier* mit Tomatenwürfeln      € 7,10 
Zwei Rühreier* mit Fetawürfeln      € 8,20 
Zwei Spiegeleier mit Tomaten und Käse     € 8,60 
Bratkartoffeln dazu        € 4,30 

Omelette* aus drei Eiern 
natur           € 7,90 
mit Schinken1,3,8 und Käse       € 9,30 
mit Tomaten und Käse        € 9,30 
mit Preiselbeeren         € 8,60 

Kaiserschmarrn (Zubereitungszeit: ca. 25min) 
mit Apfelmus3         € 11,20 
mit Rumrosinen und Apfelmus3      € 12,30 
* Hinweis für Allergiker: Standardmäßig bereiten wir Rühreier und Omelettes mit Milch zu. 

 

Aus unserer Snack- Theke 
 

Semmel belegt1,3,8         € 4,00 
Stangerl/ Breze/ Kringel belegt1,3,8      € 4,40 
Gr. Zöpfe/ Croissants belegt1,3,8      € 5,00 
Laugenkringel mit Frischkäse/ Hummus     € 4,00 
Buttersemmel         € 2,20 
Butterbreze          € 2,60 

Tramezzino1,3,8         € 5,40 
Vollkornsandwich1,3,8        € 4,50 
Focaccia1,3,8          € 5,90 

Leberkässemmel1,2,3,8        € 3,70 
Schnitzelsemmel im Krusti       € 6,40 

Schnitzel          € 5,60 

Aufpreis für Camembert/ Putenschinken1,3,8/ Tomate- Mozzarella/ 
Grillgemüse          + € 0,60 
  



Suppen 
 

Grießnockerlsuppe        € 4,80 
Leberspätzlesuppe1        € 4,80 
gr. Suppentopf mit gemischter Einlage1     € 7,70 

 

Salate 
 

Kleiner gemischter Salat        € 4,30 
Großer gemischter Salat        € 5,50 

Salat Classico         € 9,90 
mit Schinken1,3,8, Käse und Ei 

Salat Nizza          € 11,00 
mit Thunfisch, Oliven13 und Ei 

Griechischer Salat         € 9,90 
mit Gurken, Oliven13 und Fetawürfeln 

Hühnerbrustsalat         € 12,90 
mit panierten Hühnerbruststreifen und frisch geriebenem Parmesan 

Caprese          € 9,90 
Tomaten- Mozzarella- Platte mit Rucola und Balsamico 

 

Klassiker 
 

Toast Klassik         € 6,90 
vom Grill mit Schinken1,3,8 und Käse 

Toast Hawaii         € 7,70 
vom Grill mit Schinken1,3,8, Käse und Ananasringen 

Zwei Reiberdatschi        € 9,30 
mit Camembert, Preiselbeeren und Salatgarnitur 

Drei Reiberdatschi        € 8,30 
mit Apfelmus3 

  



Warme Gerichte 
 

Warmer Leberkäs1,2,3,8        € 8,70 
mit Kartoffelsalat 

Gebratener Leberkäs1,2,3,8       € 11,00 
mit Spiegelei und Bratkartoffeln 

Schnitzel „Wiener Art“ – vom Schwein (ca. 200g) oder Huhn (ca. 180g) 
mit Kartoffelsalat         € 10,90 
mit Bratkartoffeln         € 12,90 

Schinkennudeln1,3,8        € 10,20 
Penne gebraten, mit Ei und Schnittlauch 

Schinkensahnenudeln1,3,8       € 11,00 
Penne in leichter Schinkensahnesoße mit frisch geriebenem Parmesan 

Penne Genovese         € 10,20 
Penne mit Basilikumpesto, Tomatenwürfeln und frischem Parmesan 

 

Stramme 
Bayerische Spezialität – Geröstetes Hausbrot mit Senf und zwei Spiegeleiern, dazu 

Salatbouquet 

Strammer Solo         € 9,50 

Strammer Max         € 10,60 
mit Schinken1,3,8 

Strammer Sepp         € 10,60 
mit Leberkäs1,2,3,8 

Stramme Lotte         € 10,60 
mit Käse 

 

Extras 
 

Ei dazu          € 1,80 
Schinken1,3,8/ Käse/ Tomaten dazu      € 2,10 
Portion Senf/ Ketchup/ Mayonnaise/ Remoulade    € 0,60 

  



Gebäck, Kuchen und Torten 
Unsere täglich wechselnde Auswahl können Sie an unserer Kuchentheke einsehen 

oder bei unseren Mitarbeitenden erfragen. 

 

Obstkuchen/ -schnitten        € 4,60 
Apfelkuchen/ -schnitten        € 4,00 
Käsekuchen          € 4,00 
Käsekuchen mit Mohn/ Obst       € 4,70 
Schmandkuchen mit Obst       € 4,30 
Rahmtarte mit Obst        € 3,70 
Zitronentarte         € 4,30 

Sahnetorten/ -schnitten        € 4,70 
Baisertorten, Rahmtarte mit Baiser      € 5,00 
Cremetorten/ -schnitten        € 5,00 
Royalkuchen         € 5,00 

Marmorkuchen/ Rührkuchen       € 4,00 
Apfelstrudel/ Quarkstrudel/ Scheiterhaufen    € 5,00 

Vegane Obsttarte         € 4,30 
Veganer Rührkuchen mit Obst       € 4,30 

Blechkuchen Kat. 1 (Quark-, Sand-, Streuselschnitten mit Obst) € 4,00 
Blechkuchen Kat. 2 (Donauwellen, Linzer Schnitten, Brownies) € 4,70 
Bienenstich          € 4,30 

Tiramisu/ Mozarttorte/ Zabaionetorte/ Mousse au Chocolattorte € 5,00 
Rüblitorte          € 5,20 

Croissant          € 3,10 
Hefeteilchen         € 3,40 
Dauergebäck (Nougattaler, Spitzbube, Mandelhörnchen)  € 3,90 
Nussecke          € 4,20 
American Cookie         € 1,90 

Apfelstrudel mit Vanillesoße       € 6,90 

Portion Schlagsahne        € 1,80 
Kleine Portion Schlagsahne       € 1,20 

  



Heiße Getränke 
 

Tasse Kaffee         € 3,00 
Große Tasse Kaffee        € 4,10 
Kännchen Kaffee         € 5,60 
Espresso          € 2,30 
Espresso Macchiato        € 2,60 
Doppelter Espresso        € 4,20 

Cappuccino          € 3,80 
Großer Cappuccino        € 4,50 
Cappuccino mit Sahnehaube       € 4,40 
Großer Milchkaffee        € 4,30 
Latte Macchiato         € 4,30 

Heiße Schokolade mit Sahnehaube      € 3,90 
„Schokoccino“ – Heiße Schokolade mit Espresso    € 4,70 

Glas Tee „Eilles Tea Diamonds“      € 3,70 
 (English Ceylon, Pfefferminze, Sommerbeeren, Kamillenblüten, 
 grüner Tee) 
Kännchen offener Tee        € 6,30 
 (Earl Grey, Darjeeling, „Yin& Young“ Kräutertee versch. Sorten) 
Heiße Zitrone mit Honig        € 3,70 
Heiße Milch mit Honig        € 3,90 

„Irish Coffee“ mit 4cl Tullamore Dew Whiskey und Sahnehaube € 6,20 
Heiße Schokolade mit 4cl Bailey’s und Sahnehaube   € 5,90 

„Coffee Kick“ – mit stärkerem Kaffee, für alle Kaffeesorten  + € 0,30 
„Cold Brew“ – mit stärkerem Kaffee auf Eiswürfeln gebrüht  + € 0,60 
Zubereitung mit Hafermilch, für alle Milchgetränke   + € 0,40 

 

Milchgetränke 
 

Glas Milch      0,2l € 2,40  0,5l € 4,50 
Glas Kakao      0,2l € 2,80  0,5l € 4,90 

Glas hausgemachter Milchshake mit einer Kugel Eis   € 5,90 
 (Vanille, Erdbeere, Schokolade) 

  



Alkoholfreie Getränke 
         0,3l  0,5l 

Tafelwasser vom Fass      € 3,20  € 3,70 
Adelholzener Naturell (Still)     € 3,20  € 3,70 
Flasche Adelholzener Classic oder Naturell    0,75l € 5,90 

Frisch gepresster Orangensaft      0,2l € 5,50 
Glas Saft oder Nektar       0,2l € 3,60 
 (Apfelsaft klar, Orange, Johannisbeere, Rhabarber, 
 Zitrone, Maracuja) 

Saft-/ Nektarschorle      € 4,00  € 4,60 
Holunderschorle – mit Holunderblütensirup  € 4,00  € 4,60 

Coca Cola2,11/ Coca Cola light2,5,6,7,11    € 4,00  € 4,60 
Cola-Mix2,11/ Zitronenlimonade / Orangenlimonade1,2,3 € 3,60  € 4,20 
Rottaler Eistee Pfirsich        € 4,00 
Bionade (Holunder, Ingwer-Orange, Litschi, Zitrone)  0,33l € 3,90 

 

Biere 
         0,3l  0,5l 

Erdinger Brauhaus Helles vom Fass    € 4,00  € 4,80 
Augustiner Helles         € 4,80 
Erdinger Brauhaus Helles alkoholfrei      € 4,80 
Radler mit Hellem vom Fass     € 4,00  € 4,80 
Erdinger Brauhaus Naturradler      € 4,80 

Erdinger Weißbier in der Flasche gereift     € 5,10 
Erdinger Weißbier alkoholfrei/ dunkel/ leicht    € 5,10 
Mariabrunner Dunkelbier       € 5,10 
Tegernseer Pils       € 4,00 
 

Weine 
Weinschorle9     0,25l € 4,20  0,5l € 7,40 

Grüner Veltliner9 (Lenz Moser, Österreich) 0,1l € 4,60  0,2l € 5,80 
Chardonnay9 (Cadis, Italien)   0,1l € 4,10  0,2l € 5,30 
Cotés de Provence Rosé9 (Francois Dulac, Frankreich) 
       0,1l € 4,10  0,2l € 5,20 

Pays d’oc9 Rotwein (Francois Dulac, FR) 0,1l € 4,10  0,2l € 5,20 
  



Sekt und Sektgetränke 
Prosecco Zonin9     0,1l € 5,20  0,75l € 42,00 
Prosecco Zonin piccolo9       0,2l € 8,50 

Aperol Spritz2,9,10        0,25l € 7,90 
Hugo9          0,25l € 7,90 

 

Spirituosen 
 

Eierlikör         2cl € 3,90 
Amaretto         2cl € 3,90 
Bailey’s         4cl € 5,30 

Captain Morgan Rum2       2cl € 3,90 
Kirschwasser        2cl € 3,60 
Mariabrunner Schlossgeist (Obstbrand)    2cl € 4,90 

Tullamore Dew Whiskey       2cl € 4,60 

Longdrink (Alholholfreies Getränk + 4cl Spirituose)  0,25l € 7,90 

 

Deklaration Zusatzstoffe 
 

Bei der Zubereitung unserer Speisen verzichten wir vollständig auf jegliche Zusatzstoffe. 
Produkte, die wir für die Zubereitung verwenden, können jedoch, den Fußnoten 
entsprechend, mit nachfolgenden Zusatzstoffen versetzt sein: 

1 mit Konservierungsstoff 
2 mit Farbstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Süßungsmittel Saccharin 
5 mit Süßungsmittel Glutamat 
6 mit Süßungsmittel Aspartam (enthält eine Phenylalaninquelle) 
7 mit Süßungsmittel Acesulfam 
8 mit Phosphat 
9 geschwefelt 
10 chininhaltig 
11 koffeinhaltig 
12 mit Geschmacksverstärker 
13 geschwärzt 
14 gewachst 


